
ENSMAC

Biochimie alimentaire

 École / Prépa
ENSMAC  ECTS

7 crédits

Présentation
Code interne : PA5BIAL3

Liste des enseignements

Nature CM CI TD TI TP Coef.

Base de biochimie alimentaire: eau Elément constitutif 4h 6,9

Base de biochimie alimentaire: glucides Elément constitutif 10h 18,4

Base de biochimie alimentaire: lipides Elément constitutif 11h 18,4

Base de biochimie alimentaire: protéines Elément constitutif 14h 23

TP sur la biochimie de l'eau Elément constitutif 1h 4h 8

TP sur la biochimie des glucides Elément constitutif 8h 14,3

TP sur la biochimie des protéines Elément constitutif 4h 11
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